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ENTYNO OIKONOMIKHZ MPOZ®OPAZ I'TATO N.M.A.A. — «<KENTPO KOINQNIKH>
NPOZTAZIAZ & AAAHAEITYHZ AHMOY NAOYZAZ

OMAAA A NMpopnBsia Eidwv NMavronwAgiou

2YNOAI | OlA OrA 2YNO
o 0,
MOSOT | TIMH ANEY | _KH 13% 23% N0
A/A M.M HTA OTA/TEM TIMH ME
ANEY ®rA
Eidog ®MA
1 AAatt (mAaotikn ocuokevaoia 500 TEM.
vp.) 317
AAeupt papiva (xaptivn
2 ouokevaaoia 500 yp.) TEM. 320
3 AAeupt altou Stapopwv xprnoewv TEM
(xaptivn ouokevaoia 1000 yp.) ) 40
ApPOKAC KATEWYUYUEVOGS (OUOK.
* | 1000yp.) TEM. 108
5 | Auyd (ueoaia 53-63 yp.) TEM. 9.130
Bavilia apwpoa (5
6 Tep/pak) TEM. 56
Mréwkv aouvtep (ouok. 200
7 vp.) TEM.
20
loaoUpTL Bpe@IkO AEUKO - yeUOELG
8 150yp. 2teu (tunou advance) TEM. 900
9 Aapvn (cuokevaoia 20 yp.) TEM. 31
10 Avoouoc (cuokevaoia 40 yp.) TEM.
33
11 | EAiég KIAO 229
Zayopn (xaptivn cuokevaoia
12 1.000 yp.) TEM. 355
Zuuapika Stapopa ( omayyeETt,
13 | ko1, No 3, kptSapdkt, KA. TEM.,
ouok. 500 yp.) 1.760
14 | Kakao (ouokevaoio 125 yp.) TEM. 145
15 | KavéAda §uAo oakouAdkt 50yp. TEM. 1
16 | KavéAda okdvn oakouAdki TEM. 4
17 | Katepuyuéva tupomitakia 1kiA. TEM. 250
18 | Kuuwo (pakeAake 50 yp.) TEM. 45
19 | Mapuegiada (Balo yudaAivo xwpic TEM. 330




OUVTNPNTLKO KOl XPWOTIKEG
ouaieg) ouak. 400 yp.

MEAL avB<wv n Yuuapiotlo (cuok.

20 1000 yp.) TEM. 234
21 PeBUSa (cuok. 500 yp.) TEM. 407
Mriiokota 0Atkri¢ aAeonc (OUOK.
22| 275 0. TEM- 1 1,900
Nipabdeg kadaumokiov (kopv
23 @Aeikg)(ouokevaaoia 500 yp.) TEM. 490
Nipadeg oAkn¢c aAéoewg
24 G?Ko/larouxsg (kopv pAeikc ’ TEM.
TUITOU cocopops)(cuokevaoia
500 yp.) 490
25 | Zuét (mAaotikry puaAn 400 yp.) TEM. 340
26 | Mutépt (ouok. 100yp.) TEM. 114
Toyivt ue kakao (cuokevaoia
27 1.000 yp.) TEM. 044
28 | Piyavn (ouvok. 50 yp.) TEM. 115
29 | JokoAatouyo Popnua 1000yp TEM. 85
PUZL (urtdveT kitptvo) maketo
301 1000yp. TEM. 315
PUllL counag yAaoe 1
31 kapodiva(rakéto 1000 yp.) TEM. 495
Touatakia oAokAnpa
32 amoplotwuéval(ouok. 1.000 yp.) TEM. 195
TouaTtoxuUog TUTTOU TOUUAPO
33 (ouok. 500 yp.) TEM. 1.880
Toat tou Bouvou (ouok. Twv 80
34 ar.) TEM. 230
35 Te;pt KO[O'E’pL 40% vyp. —40% KIAO
Airog eyxwpto 465
36 | Tupi o€ @pétes yLla t00T KIAO 17
Tupi péta eyywpta 56% - uyp. —
37 43 % Almog KIAO 1.135
Qakéc YiAgc — xovbdpéc (ouok.
38 | 500 TEM. 760
39 Qaoodia Eepa uetpla (ouok. 500 TEM.
vo.) 720
QuUOLKOS XULLOG KOKTELA
40 @poutwv(ouok. 1 At.) TEM. 2.430
41 | Tpaxavdag(ouok. 500yp.) TEM. 524
42 | Xulormitec (ouok. 500yp. TEM. 585
43 | ApaBoottédato (ouok. 1 At) TEM. 215
Nepo (ouok. 6adwyv ue
H urmoukdaAia tou 1,5 Att. TEM. 470
45 | Oég YiAdg (ouok. Twvy 250 gr) TEM. 495
Qutikn uapyapivn tumou Bitau
46 oot (ouok. 250gr.) TEM. 845
47 XapounAt ocuok. 10 tep tou 1,5 TEM.
vo. 23
48 | Ywui yia toot (cuok. 750 yp.) TEM. 20




49 laoUptt oTpayyLoto (ouok. Tou 1 TEM.
K.) 15
50 | @apiv Aakté (cuok. twv 400 yp.) TEM. 20
51 | Kapuboyuya xuua KIAO 1
52 | Auvydaddguya youa KIAO 2
53 Znpn paya (ouok. twv 3 tep. / 9 TEM
vp.) ' S
54 Mritokotokpeua (cuok. Twv 400 TEM.
vp.) 20
Boutupo ayedadoc (cuok. Twv
> | 250 4p.) TEM. 210
56 | Noaouptt ayedabdivé(ouvok.200yp) TEM. 5.900
TouatonmoAtog ouurm. 2
57 | kovoépBa TEM.,
410ypaup. 40
58 | Koudkep Bpwung (ouok. 500yp.) TEM. 8
2YNOANA
MepikO ZUvoAo
OrA 13%
OIA 23%
Zuvolo Opada A
O/H
[TPOZOEPON/OYZA




